
Bacillus cereus trong thực phẩm 

 

Bacillus cereus là một loại vi khuẩn hoại sinh, 

hiện diện nhiều trong đất. Hiện nay được xem là 

một tác nhân gây ngộ độc thực phẩm hàng đầu, 

chỉ sau Salmonella (vi khuẩn thương hàn) và các 

vi rút. 

Hầu hết các trường hợp ngộ độc do B. cereus 

thường nhẹ và tự khỏi, nên ít được ghi nhận và 

báo cáo, nhưng bệnh do B. cereus vẫn là được 

xem là mối nguy đáng kể đối với sức khoẻ, và 

thách thức không nhỏ đối với công nghiệp chế 

biến thực phẩm.  

Để hỗ trợ các PTN đánh giá năng lực kiểm nghiệm các chỉ tiêu Bacillus cereus, NIFC cung cấp 

chương trình TNTT xác định Bacillus cereus trong thực phẩm. 
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Phòng thí nghiệm tham gia nhấn vào Đăng ký. 
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